
Tafeln wie die Seebären

Volle Fahrt voraus -
für Ihre Feier

Ahoi! Feiern in maritimer Atmosphäre

TAFELHAUS TRITONIA
Inhaber Ulf Borau

Leinestraße 5
28199 Bremen

Telefon 0421. 533818
www.tafelhaus-tritonia.de

Sie möchten Ihren Geburtstag oder 
Ihre Hochzeit feiern? Ein Jubiläum steht ins 
Haus oder Sie planen einen Empfang?

Dann kommen Sie zu uns: ins Tafelhaus Tritonia. 
Erleben Sie klassische Küche und herzlichen 
Service. Wir sind für alle Arten von Festlichkeiten 
der richtige Ansprechpartner und gern für Sie da.

Feiern Sie in maritimer Atmosphäre – in der 
Kapitäns-Messe (bis zu 20 Personen) und in 
unserem beliebten Walfi schsaal mit Sternen-
himmel (bis zu 100 Personen).

Das Tafelhaus Tritonia ist ein Verbindungshaus 
der Nautischen Kameradschaft Tritonia e. V., 
gegründet 1889 und bietet traditionsreiche Räum-
lichkeiten für Ihre Veranstaltung.

Sie benötigen technisches Equipment oder 
wünschen musikalische Untermalung? 
Kein Problem: Wir unterstützen wir Sie gern bei 
der Planung mit zum Beispiel mit DJ, Musikanlage, 
Leinwand, Beamer oder Mikrofon. 
Diese und weitere Leistungen stellen wir Ihnen - 
nach vorherigen Absprache - zur Verfügung.

Machen Sie fest im Tafelhaus Tritonia. 
Wir sind der richtige Hafen für Ihre Feier.



FESTPREISANGEBOTE FÜR IHRE FEIER TRADITIONELLE KÖSTLICHKEITEN

SAISONALE ANGEBOTE

KOHL UND PINKEL „SATT“
Grünkohl, Kasseler2,3, Kochwurst2,3,
Speck2,3, Pinkel und Salzkartoff eln  24,00 €

mit Vorsuppe 
- Hühnersuppe in Terrinen serviert - 27,50 €

SPARGEL „KLASSISCH“
500g Spargel mit zweierlei Schinken und neuen 
Kartoff eln, dazu Sauce Hollandaise und Butter 

26,00 €
SPARGEL „DELUXE“
zusätzlich mit Schweineschnitzel oder 
Lachssteak (wahlweise) 29,50 €

GANS „KLASSISCH“
Die besten Stücke der Weihnachtsgans 
an einer Blutorangen-Jus mit Rotkohl und 
Bratapfel, Klößen und Salzkartoff eln  33,50 €

ENTE „KLASSISCH“
Eine halbe krosse Ente an einer Orangen-
sauce mit Rotkohl und Preiselbeer-Birne, 
Herzogin- und Salzkartoff eln  28,50 €
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Kalt/warmes Buff et
MATROSENGLÜCK

Zum Empfang: Sekt und Orangensaft

Speisenauswahl
Schweinebraten mit Apfelrotkohl,
saftiges Kasseler2,3 mit Ananaskraut,
Matjesfi let, Bismarck- und Bratheringe,
Rührei mit Schinken2,3,
Hausmacher Knipp – kross gebraten aus der Pfanne,
magere, pikante Sülze mit Remouladensauce,
hausgemachte Frikadellen,
rote Beete, süß-saure Gurken und Krautsalat,
Omas Bratkartoff eln mit Speck und Zwiebeln

Bremer Rote Grütze mit Vanillesauce,
Schokoladenpudding, Götterspeise1 Waldmeister 
und Himbeer

Mitternachtsimbiss
Ungarische Gulaschsuppe mit Baguette,
Kaff ee oder Tee

Getränkeangebot
Rotwein (trocken/halbtrocken), Roséwein, Weißwein 
(trocken/halbtrocken), Pils vom Fass (Haake Beck), 
ausgewählte Spirituosen, alkoholfreie Getränke nach 
Wahl

pro Person 57,10 €/ab 30 Personen

Kalt/warmes Buff et
CAPRIFISCHER

Zum Empfang: Prosecco mit Aperol und Orangensaft

Speisenauswahl
Tomatencremesuppe mit Mozzarellahaube,
reichhaltiges Antipastibuff et (Auberginen mit Parmesan, 
Champignonköpfe, Meeresfrüchte, getrocknete Toma-
ten, gefüllte Paprikahütchen mit Frischkäse, Peperoni 
und vieles mehr),
Melone mit Parmaschinken, große Hirtensalatplatte, 
Couscous-Salat mit Speckdatteln2,3, 
Brotauswahl mit Aioli und Butter,
Riesengarnelen auf Gemüsestreifen,
Auswahl von Fischfi lets auf Risotto,
mediterranes Schweineragout mit frischem Estragon 
und Pilzen, Kartoff elgratin

Käseauswahl
Crème Brûlée, Panna Cotta, Mousse au chocolat

Mitternachtsimbiss
Canapé mit Chorizo2,3, Parmaschinken2,3, 
italienischer Kochschinken2,3

Getränkeangebot
Rotwein (trocken/halbtrocken), Roséwein, Weißwein 
(trocken/halbtrocken), Pils vom Fass (Haake Beck), 
ausgewählte Spirituosen, alkoholfreie Getränke nach 
Wahl

pro Person 67,50 €/ab 30 Personen

DAS TRADITIONELLE SEEMANNSESSEN
IM TAFELHAUS TRITONIA

REIS&CURRY
Essen – soviel Sie mögen!

Hühnerfl eisch in einer fruchtig-scharfen Currysauce 
mit Reis und vielen traditionellen Beilagen:

 Salami2,3, Käse, Mango-Chutney, Gewürzgurke, 
rote Beete, Ananas, Pfi rsich, Zwiebeln, Silberzwiebeln, 
Ölsardinen, Thunfi sch, Kapern, Eier, Nüsse, 
gebackene Banane und Ananas

Bremer Rote Grütze mit Vanillesauce

                ab 15 Personen
         pro Person 26,50  €

                ab 30 Personen
          pro Person 24,50  €


